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KARTO*  Ni§ASTASlNIN  ISTEHSALININ  MUASIR  TEXNOLOJI  XOTTININ 
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Tsqdim  edihn  maqabcb  kartofdan  kartof  nigastasimn  almmasinm  texnoloji  xstti  gdstarilmi$dir.  Bundan  ba^qa  ilk  novba 
nij'aslanin  a  inmasi  utfin  mahsulun,  xammalm,  yarimfabrikatin  xarakteristikasi,  islehsal  xususiyyatbri  va  hazir  mahsulun 
istehlaki,  istehsalm  texnoloji  prosesin  marhabbri,  avadanliqlar  kompleksinin  xarakteristikasi,  iqtisadi  effektivliyini  artirmaq 
ufiin  xottin  quruluju  vs  jj  prinsipi  gostarilmi^dir. 

Agar  sdzbr:  kartof,  kartof ni$astasi,  avadanliqlar  kompleksi,  siirtma  mapnlart,  nasoslar,  filtirbr. 


Kartof  kraxmalimn  istehsah  iiijiin  xammal 
kartofdur.  Kartofun  k6k  yutnrusunun  orta 
kimyavi  tarkibi  75%  sudan  va  25%  quru 
maddalardan  ibaratdir  ki,  onlardan  1 8,5%  ni$astadan, 
2%  azotlu  maddalarindan,  1%  -i  sellUlozadan,  0,9  %-i 
mineral  maddalardan,  0,8%-i  ?akaradan,  0,2%-i 
yaglardan  va  1,6%-i  digar  maddalardan  (pektinlardan, 
pentozanlardan  va  s.)  ibaratdir. [4] 

Ni^astalligi  14,8%  olan  kartofdan  1  ton  quru 
kraxmal  almaq  U9un  7,95  ton  kartof  istehsal  edilir. 
Keyfiyyatindan  asih  olaraq  xam  kartof  ni§astasi  U9 
sorta  aynlir  I,  II,  HI.  I  va  II  sort  ag  bircins  ranga  malik 
olub,  kraxmala  xas  olan  iyi  olmalidir.  Ill  sort 
kraxmalda  lakalar  va  tiind  qari§iqlar  olmayib  boz  (sari) 
rangda,  zaif  tur§uluqlu  olmasma  yol  verilir.fi]  Xam 
ni§asta  -  tez  korlanan  uzun  miiddat  saxlamla  bilmayan 
mahsuldur.  Xam  kartof  ni$astani  ilin  soyuq  vaxtlarmda 
tokiilmu§  usulla  va  yaxud  anbarlarda  saxlayirlar  ki,  bu 
zaman  kraxmal  yigilmi§  hacma  0,05%  kiikUrd  dioksidi 
alava  edilmi§  tamiz  su  tokuliir.  Ni§astamn  saxlanil- 
masmm  an  etibarh  iisulu  -  dondurulmuj  vaziyyatidir. 
Kartof  ni§astasi  istehsalmda  xammaldan  istifada 
daracasi,  ni§astanin  fixanlmasi  amsali  ila  xarakteriza 
edilir  ki,  o,  82-^88%  hadlarinda  dayijir.  Ni§asta  91x1ml 
onun  emal  edilan  kartofdaki  miqdarindan  va  digar 
mahsullarda  va  sularda  ni§asta  itgisindan  asilidir. 

Kartofu  istehsalata  hidravlik  naqletdiricinin  ko- 
mayi  ila  verirlar  ki,  bu  zaman  muayyan  qadar  yungiil 
qan§iqlardan,  qumdan  va  torpaqdan  tamizlanir.  Kar- 
tofu  kombina  edilmi§  tip  yuyucu  ma§inlarda  yuyurlar 
ki  bu  zaman  yuma  prosesi  10+14  daqiqa  olur.[5] 
Kartofu  siirtma  ma§mlarinda  xirdalayirlar  ki,  onun  i§ 
prinsipi,  kartofun  sathinin,  sathinda  ki9ik  di§lari  olan 
mi$ara  surtiilmasidir.  Xirdalanmam  iki  dafa  hayata 
ke9irirlar.  Birinci  xirdalnamada  di§larinin  hiindurluyu 
1,5+ 1,7  mm  olan  xirdalayicilardan,  takrar  xirdalan- 
mada  isa  di§larinin  hundiirluyii  1,0  mm  olan  xirda- 
layicilardan  istifada  edilir. 

Siirtma  ma§inlarindan  sonra  ahnmi§  kartof  siyigi 
(ka?a)  par9alanmi§  hiicuyra  divarmdan,  ni§asta  dan- 
larindan  va  kartof  §irasinin  qari§iqdan  ibarat  olur. 
Kartof  ni$astasmi  almaq  U9iin  asas  masala-  siyiqdan 


?iranin  tez  ayrilmasidir.  $iranin  ni§asta  ila  goru§masi, 
ni$astanm  keyfiyyatini  pisla§dirir,  onun  qaralmasina 
sabab  olur,  ni§asta  yapi$qanligimn  ozliiliiyunu  a$agi 
salir,  kopiik  va  digar  arzu  olunmaz  hadisanin  amala 
galmasina  $arait  yaradir.  (pokiintu  sentrafuqalarinda 
kartof  ?irasini  ayirdiqdan  sonra  siyigi  alakli  aparatlara 
va  yaxud  hidravlik  burulgan  qurgulanna  gondarilir  ki, 
oradan  iri  va  ki9ik  azintini  ayirirlar  va  yuyurlar, 
ni$astam  9okduriirlar  va  yuyurlar.[2]  Burada  alinmi? 
ni§asta  suspenziyasinm  konsentrasiyasi  12+14%  olur 
va  tarkibinda  miiayyan  miqdarda  ki9ik  mezqa  (4+8%), 
suda  hallolunan  maddalar  (0,1 +0,5%)  va  giiclii  alava 
edilmi§  kartof  §irasi  olur.  Ona  g5ra  da  iki  pillali  pafina- 
siyaya  maruz  qoyulur,  .oridan  sonra  7+9%  konsentra- 
siyah  kraxmal  suspenziyasini  kopuk  yatiran  qurguya 
va  qumlu  hidravlik  burulgana  verilir.  Sonra  ni^astani 
Sudan  azad  edib  qurudurlar. 

Kartof  bitgisindan  ni§asta  almmasinm  marhalatari 
bunlardir:  kartofu  yumaq  va  9akmak;  kartofu  nazik 
xirdalamaq  (siyiq  almaq);  siyigdan  sarbast  ni§astam 
ayirmaq;  mezgenin  (azintinin)  ayrilmasi  va  yuyulmasi; 
ni?asta  sudiinun  rafinirla§dirilmasi;  ni§astani  yumaq. 

Xatt  kartof  danalarinin  emala  hazirlanmasi 
avadanhqlarimn  kompleksindan  ba^layir  ki,  tarkibina 
hidravlik  naqletdiricilar,  botvo,  qum  va  da$tutuculari 
ila  tachiz  edilmi§  KMZ,  -57M  tipli  yuyucu  ma$inlar  va 
ham9inin  dibi  a9ilan  avtomatik  vaki  daxildir.[3] 

0sas  aparaci  avadanliqlar  kompleksi  kartofu  na¬ 
zik  xirdalayandi  ki,  tarkibina  ZT-350  va  yaxud  PKU  - 
200  tipli  siirtma  ma§inlari,  nasoslar,  filtirlar  va  yigiciliu 
daxildir. 

Xattin  tarkibina  OQ$  tipli  $nekli  ^okdurucii 
sentrafuqalar,  siyig  1191111  qabul  edici  yigicilar  v; 
komak9i  avadanliqlar  kompleksi  daxildir. 

Kompleksin  sonunda  a$agidaki  avadanliqlar  yer- 
la§ir:  azintini  ayirmaq  va  ni$astani  yumaq  U9iiri  alakl 
markazdan  qa9ma  aparatlari,  barabanh-§imaqh  v; 
yaxud  markazdanqa9ma  -kurakli  va  hanvjinin  bir  ne9? 
pillali  multi  burulgandan  ibarat  hidravlik  burulgar 
yaradanlar: 

4  zamam  yuyulmu§  kartof  surtiicularda  xirdalann 
va  siyigi  nasosla  ikinci  xirdalayici  siirtiiculara  naq 
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etdirirbr.  ikinci  xirdalanmaya  qovsKi  rafinirbfdirici 
alsyin  sathindon  alinmi?  mahsulda  verilir.  ikinci 
xirdalanmadan  sonra  siyiq  nasosla  ozutamizbma  fil- 
tirindan  ke?makla  yigici-toplayiciya  naql  etdirilir.  Bu 
yigicida  siyigm  kraxmalla§dirici  hidravlik  burul- 
ganlardan  daxil  olan  qati  kraxmal  91x1ml  ila  qari$dirilir. 
Yigicida  qan§dinlmi§  siyig  nasosla,  azintini  ayirmaq 
va  ni§astani  yumaq  ii9iin  pillali  multi  burulgana  daxil 
olan  hidravlik  burulganlar  stansiyasina  verilir. 

Multi  bumlganlar  in  sonuncudan  awalki  pilla- 
sindan  alinmi§  qati  kraxmal  9ixintisi  yigiciya  isti- 
qamatlandirilii-  ki,  buraya  filtirdan  ke9makla  ni§astam 
yumaq  u9iin  tamiz  su  ke9irilir.  Ni§astar.i  azintidan 
yoxlama  tamizlamasi  ii9un  suspenziyam  yigicidan 
nasosla  rafmirla§dirici  alaya  istiqamatlandirirlar.  Ozin- 
tini  (alak  uzarindaki  mahsul)  istehsalata  ikinci  xirda¬ 
lanmaya  qaytarirlar,  suspenziyam  isa  yigicida  yigirlar. 
Sonuncudan  nasosla  suspenziyasini  qumlu  hidravlik 
burulgandan  ke9makla  hidravlik  burulan  qurgusunun 
sonuncu  pillasina  verirlar. 

Hal-hazirda  miiassisalarda  hidravlik  burulgan 
qurgularindan  istifada  etmakla  kartof  ni$astasi  isteh- 
salimn  yeni  texnoloji  sxemlari  tatbiq  edilir.  1§  zamani 
kartof  siyiginm  par9alanmasi  hidravlik  burulganlarda 
kraxmalin  tamizlanmi§  suspenziyasini  va  mezqa  (azin- 
ti)  qari§igim  va  kartof  §irasi  almaqla  hayata  ke9irirlar. 

Emal  naticasinda  37^-40%  qatiliqh  ni§asta 
suspenziyasi  almir  ki,  onda  mezqa  (azinti)  0,0K0,02% 
(qum  madda)  hall  olunan  maddalar  0,5%  qadar  olur. 


azioti  +  kartof  jaasi 


SUrtilcufor  1,  nasos  2,  ikinci  xirdalayici  siirtuctiter  3,  nasos  4, 
tizutdmizhmd  filtiri  5,  yigici-toplayici  6,  nasos  7,  filtir  8,  yigici  9,  nasos  10, 
dhk  11,  yigici  12,  nasos  13,  hidravlik  burulgan  14,  hidravlik  burulganlar 
stansi)'asi  15,  yigici  16. 

Hidroburulganm  birinci  va  ikinci 
preslanmasindan  maye  9iximinda,  mezqa  (azinti), 
ni§asta,  onlarin  maye  fazasi  kartof  §irasinda  olur. 

Belalikla,  azintinin  va  kartof  §irasinin  qari§iginin 
ni§astala$dirilmasi  O9  pillali  qurguda  hayata  ke9irilir. 
Bu  zaman  ni§astala§dirildiqdan  sonra  qari§iqda  7^9% 
qum  maddalar,  2,l-^9q/l  sarbast  ni?asta  alinir.  Maye 
fazasinda  qum  maddalarinin  miqdari  4+5%  olur. 

1  ton  kartof  emal  etdikda  1  tona  yaxm  qari§iq  va 
kartof  $irasi  alinir.  Ahnan  qari§iq  va  kartof  ?irasi  kand 
tasarrUfatinda  mal-qara  ii9iin  yemin  hazirlanmasi  ikpiin 
istifada  edilir. 
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0KOHOMHHecKan  3(jxj)eKTHBHOCT  coBpeiweHHoro  rexuojioi  HHecKoro  .thhhh  uponjBo  xcTBa  KapTO(j>e.nbHOi  0 

Kpax.viajia 

MT.  <J>ap3ajiHeB,  T.M.  HacpyruiaeBa,  M.P.  K)cin|)OBa 

B  CTaTbe  yKa3aHbi  TexHonornwecKne  jihhhx  npoH3BoacTBa  KaproijiejibHoro  Kpaxiwana  n3  Kaprocjie^M.  Kpoxie  rroro  b 
nepByio  onepeab  6bui  noica3aH  ana  nojiyueiwH  roTOBofi  nponyiotHH,  xapaicrepHCTHKH  h  ocoSchhocth  cbipwi  h 
xexHO.norHHecKHft  npouecc  nponaBoacTBa  nponyKimn,  noTpe6jieHn»,  oGopyaoBamte  KOMiuiexca  ana  noBbiuieHHS 
3KOHOMHHeCKOrO  3(})(j)eKTHBHOCTH,  npumtHn  paSoTbi. 

Kwoneobie  cnoea:  Kapro^enb,  KapTo^enbHbih  KpaxMan,  xapaKTepticmKa  KOMruieKCOB  o6opynouaHne,  repKa,  nacoc, 
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Potato  starch  production  of  modern  production  lines  of  economic  efficiency 


M.H.Farzaliyev,  G.M.Nasrullayeva,  M.R.Yusifova 


In  the  article  the  technological  are  indicated  line  of  production  of  potato  starch  from  a  potato.  Except  for  it  was  above 
things  rotined  for  the  receipt  of  the  prepared  products,  descriptions  and  features  of  raw  material  and  technological  process 
production  of  goods,  consumptions,  equipment  of  complex  for  the  increase  of  economic  to  efficiency,  principle  of  work. 
Key  words:  Potato,  potato  starch,  equipments  complex,  machines  of  to  rub,  pumps,  filtirs 
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